LA FORTIFICACION DE ALIMENTOS BASICOS

CON VITAMINA A

El aceite de cocina es un alimento muy adecuado
para fortificar con vitamina A dado que su uso pri-
vado y comercial es muy difundido. Ademas, el
proceso de fortificacién no requiere ningln equipo
especial, ya que la vitamina A en si es un aceite en
estado natural y se mezcla facilmente con otros
aceites y grasas. BASF es un productor lider de
vitamina Ay ofrece productos especiales para for-

tificar aceites vegetales.

Productos de BASF con vitamina A oleosa:
= Palmitato de vitamina A 1,0 mio Ul/g

= Palmitato de vitamina A 1,7 mio Ul/g

m Acetato de vitamina A 1,5 mio Ul/g

m Propionato de vitamina A 2,5 mio Ul/g

Disponemos de combinaciones con otras vitami-
nas liposolubles como vitamina D y vitamina E, a
pedido.

Estabilidad

A temperaturas ambiente en recipientes sellados
en la fabrica, la vitamina A aceite tiene una estabili-
dad a granel relativamente buena (figura 1).
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Sus caracteristicas de retencion cuando se mezcla
con aceite de cocina dependen de la forma de uso
del producto final, especialmente de la temperatu-
ra que se le aplique. BASF proporciona los resulta-

dos de las pruebas de estabilidad a pedido.

Muchos aceites vegetales son ricos en vitamina E,
que actia como antioxidante para la vitamina A.
De esta manera, actlan como un estabilizante

natural de la vitamina A.

Tecnologia

La relacion entre los dos componentes de la mezcla,
el aceite de cocina y la vitamina A, es facil de con-
trolar. En la figura 2 se ilustra el principio que susten-
ta la fortificacion del aceite de cocina. Sin embargo,
se recomienda diluir antes la vitamina A aceite con
parte del aceite de cocina o la grasa. El proceso de
mezclado puede realizarse de manera continua en

mezcladoras estéaticas o en un proceso por lotes.

El homogenizado se consigue después de revolver

la mezcla durante un tiempo determinado.

Figura 1: Estabilidad a granel de la vitamina A
durante el almacenamiento
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Figura 2: Principio de la fortificacion

pallay

155 g de palmitato
de vitamina A aceite
1,7 mio Ul/g
Tanque de
almacenamiento, Combinacién
por ej. 8 ton final 33 Ul/g
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Exencion de responsabilidad

Este documento o cualquier respuesta o informacién que BASF proporciona aqui no constituye una obligacion legalmente vincu-
lante para BASF. Aunque las descripciones, los disefos, los datos y la informacién que contiene este documento se presentan de
buena fe y se consideran exactos, se proporcionan Unicamente a modo de orientacion. Debido a que numerosos factores pueden
afectar el procesamiento o la aplicacion/el uso, recomendamos realizar pruebas para determinar la adecuacion de un producto
para sus fines particulares antes del uso. Esto no libera a nuestros clientes de la obligacién de realizar una inspeccién completa
de los productos durante la entrega ni de cualquier otra obligacion. No se ha evaluado el cumplimiento de las afirmaciones y los
datos de respaldo que se proporcionan en esta publicaciéon con respecto a los requisitos regulatorios de ninguna jurisdiccién

y los resultados informados pueden no ser en general ciertos bajo otras condiciones o en otras matrices. Los usuarios deben
evaluar qué afirmaciones e informacion son adecuadas y cumplen con los requisitos regulatorios de una jurisdiccion. NO SE
REALIZAN GARANTIAS DE NINGUNA CLASE, EXPRESAS O IMPLICITAS, INCLUSO GARANTIAS DE COMERCIABILIDAD O DE
ADECUACION PARA UN PROPOSITO EN PARTICULAR, CON RESPECTO A PRODUCTOS DESCRITOS O DISENOS, DATOS O
INFORMACION PRESENTADOS O CON RESPECTO A QUE LOS PRODUCTOS, DISENOS, DATOS O INFORMACION PUEDAN

UTILIZARSE SIN VIOLAR DERECHOS DE PROPIEDAD INTELECTUAL DE TERCEROS. EN NINGUN CASO LAS DESCRIPCIONES,

LA INFORMACION, LOS DATOS O LOS DISENOS QUE SE PROPORCIONAN SERAN CONSIDERADOS PARTE DE NUESTROS
TERMINOS Y CONDICIONES DE VENTA.

PIE DE IMPRENTA: Publicado por BASF SE, Nutrition Ingredients, 67056 Ludwigshafen, Alemania

BASF

The Chemical Company

EMNO090403esl-00





<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.3
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends false
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize false
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo true
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 130
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages false
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 130
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages false
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.40
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 600
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.00000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /SyntheticBoldness 1.000000
  /Description <<
    /FRA <>
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for improved printing quality. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308000200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e30593002537052376642306e753b8cea3092670059279650306b4fdd306430533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /DEU ()
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [600 600]
  /PageSize [595.276 841.890]
>> setpagedevice


